RISTORANTE
PIZZERIA

Al e

Phissione

8i richiede alla gentile clientela di avvertire il personale preposto,
in caso siate soggetti allergici o soffriate di intolleranze alimentari.

We Kindly requires our customers to let us know

if they have any food allergies.

Allergeni /allergens

2 6 @ © © © ©

latte arachidi solfiti soia lupini glutine frutta a guscio uova

milk peanuts solphites soya lupin gluten tree nuts eggs

crostacei senape molluschi pesce semi di sesamo sedano congelato o
crustaceans mustard molluscs fish sesame celery abbattuto all'origine

blast frozen

Coperto/Service charge
€2,50



Antipasti - Appetizer

Crudo di Mare €27,00

mixed raw seafood starter

Qo0O000C
Fantasia di Mare €19,50

mixed seafood starter

(=J=Dol:: 1)
Tartare di Tonno € 18,00

Tuna fish tartare with seasonal fruit

Sauté di cozze e vongole € 16,00
Mussels and clams sauté

Marinato di pesce € 14,00

marinated fish

o000
Gamberi in pane panko € 14,50

Prawns in panko bread

Qe (3 Yo
Tagliere Salumi e Formaggi €19,50

selection of local cold cuts and local cheeses
0

Carpaccio di manzo € 14,00
con rucola, pomodorini, scaglie di grana e citronette
beef carpaccio with rocket, chetty tomatoes, parmesan cheese and lemon

Cuoppo fritto alla Napoletana €12,50
croquette, arancini, patate fritte, fritto del giorno
potatoes croquettes, rice balls, potato wedge

00O
Prosciutto e Fiordilatte €12,00

Parma ham and mozzarella cheese

Insalata Caprese €12,00
pomodoro, mozzarella e basilico
tomatoes, mozzarella cheese and basil

i)

Fiori di zucca ripieni € 9,50
fiori di zucca ripieni con ricotta e mozzarella
pumpkin flowers filled with mozzarella and ricotta cheese

i Lo ) o)



Primi Piatti - First Course

Mezzo pGCChE‘TO con astice € 27,00
pasta di Gragnano con mezzo astice e pomodorini
mezzo pacchero pasta with half lobster and cherry tomatoes

0600

Linguine allo scoglio € 20,00
Linguine with fresh scampi with prawns, mussels and sea food

Q06LSO

Scialatielli “di nostra produzione” ai frutti di mare € 18,00

“Scialatielli” (handmade local pasta) with clams,
mussels and sea food

00060

Spaghetti alle vongole €19,50
Spaghetti with clams

©0o

Ravioli al limone e gamberi “di nostra produzione” € 15,50
ripieno di ricotta e limone, esterno in salsa di zucchine e gamberetti
ricotta cheese and lemon filling, in prawns and courgettes sauce

00080

Fettuccine alla genovese € 15,00
Ragu napoletano bianco con carne e cipolla
Traditional neapolitan white beef sauce and onions

e0

Cortecce porcini e salsiccia € 16,00
short pasta with Porcini mushrooms and sausage

o

Lasagna “di nostra produzione” € 15,00

Pomodoro, mozzarella, piselli, carne, besciamella, grana
Tonatoes, mozzarella cheese, beef, peas, bechamel sauce, parmesan cheese

00

Gnocchi “di nostra produzione” alla sorrentina € 13,50
handmade potatoes dumplings with tomatoes and mozzarella cheese

0o

Ravioli “di nostra produzione” alla caprese € 14,00

handmade ravioli with tomatoe sauce and mozzarella cheese

000



Secondi Piatti - Second Course

Calamaro ripieno

€19,00

di pane saporito con olive, capperi e pomodorini, servito su letto di scarola saltata

squid filled with olives, capers, cherry tomatoes, served on escarole

CO0

Tagliata di Tonno
su letto di verdure di stagione
Sliced Tuna Filett with seasonal vegetables

bel )

Polipetti alla Luciana
Polipetti in salsa di pomodoro
baby octopus in tomatoe sause

(=]

Frittura mista di pesce
Calamari, gamberi e pescato del giorno

fried squid, prawns and locally caught fish
©

Zuppa di cozze

Mussels soup

Pescato del giorno
local caught fish of the day

pel

Grigliata mista di pesce
calamaro, gamberoni, scampi e pescato del giorno
grilled mixed fish

= J =Dl

Tagliata di carne
sliced beef with rocket and parmesan cheese

o

Bistecca ai ferri
con contorno di stagione
Sirloin steak served with seasonal side dish

Filetto di orata alla griglia con patate al forno

grilled sea bream served with oven baked potatoes

©o0

Parmigiana di melenzane

Aubergines “Parmigiana” (with mozzarella cheese and tomatoes)

©0°C

Alici fritte
Deg fried anchovies

€17,00

€14,00

€18,50

€13,00

€ S.0.

€27,00

€20,00

€25,00

€21,00

€13,00

€13,00



Contorni - Side Dishes

Insalata verde € 550
green salad

Insalata mista € 6,00
mixed salad

Insalata di pomodori € 6,00
tomatoes salad

Scarola saltata € 6,00
sauted escarole

Patatine fritte @ € 500
French fries

Verdure Grigliate € 6,00
grilled mixed vegetables

Croquettes (1 pz) ©0O € 1,00
potatoes and mozzerella cheese

Arancini (1pz) @0 € 1,00
rice ball with mozzerella cheese, peas and mushrooms

Patate al forno € 6,00

oven baked potatoes

Dolci e frutta - Dessert and fruits

Tiramisu @00 € 6,00
Delizia al limone @& € 6,00
Lemon delight

Profitteroli @O ® © € 6,50
Chocolate filled profiteroles

Sufflé al cioccolato con gelato @O @ € 6,00
chocolate sufflé with ice cream

Dolce del giorno € 6,00
dessert of the day

Coppa di gelato @0 € 5,00

ice cream cup

Sorbetto al limone € 5,00

Lemon sorbet

Frutta di stagione € 6,00



Bibite - Soft Drinks

Acqua naturalizzata naturale
naturalized still water

Acqua naturalizzata frizzante
naturalized sparkling water

Acqua Natia
still water

Acqua Ferrarelle
sparkling water

Coca cola / Fanta / Sprite /Lemon Soda 33cl

Thé alla pesca / limone
lemon / peach tea

Succhi di frutta (pera/pesca/ACE)
fruit juices (pear /Peach / ACE)

Coca cola 1t (in vetro)
Coca cola 1t (glass bottle)

Birre - Beers

33cl
Ichnusa € 3,50
Heineken @ € 3,50
Nastro Azzurro © € 3,50
Peroni € 3,00
Peroni Senza Glutine € 4,00
Birra analcolica € 4,00

€ 2,00

€ 2,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00
€ 3,00

€ 3,00

€ 6,00

66cl

€ 5,50
€ 5,50
€ 5,50

Birre artigianali - homebrewed beers

33cl
La Costiera Blanche € 6,50
4,5%
La Costiera Pilsner € 6,50
5,2%
La Costiera Dubble € 6,50

7,0%



Pizze

Margherita @©
pomodoro, mozzarella e basilico
tomatoes, mozzarella cheese and basil

Marinara @
pomodoro, aglio e origano
tomatoes, garlic and oregano

Romana@© O
pomodoro, mozzarella, acciughe e origano
tomatoes, mozzarella cheese, anchiovies, oregano

Prosciutto®0©

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
tomatoes, mozzarella cheese, cooked ham

Prosciutto e funghi @©
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi
tomatoes, mozzarella cheese, cooked ham, mushrooms

Pancetta e cipolla ©@©
mozzarella, pancetta, cipolla
mozzarella cheese, bacon, onion

Tonno e cipolla®®
mozzarella, tonno, cipolla
mozzarella cheese, tuna fish, onion

Wurstel e patatine @©®
mozzarella, wurstel e patatine
mozzarella cheese, wurstel and fries

Siciliana@0©
pomodoro, mozzarella, melenzane a funghetto
tomatoes, mozzarella cheese, diced aubergines

Capricciosa®©O
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, fughi, carciofini

tomatoes, mozzarella cheese, ham, mushrooms, artichokes

Primavera @©
rucola, pomodorini, mozzarella e scaglie

rocket, cherry tomatoes, mozzarella cheese and parmesan flakes

Girasole @©
mozzarella, panna, mais, prosciutto cotto
mozzarella cheese, cooking cream, sweetcorn, ham

Bufalina®0

pomodoro, ,mozzarella di bufalo, basilico
tomatoes, buffalo mozzarella cheese, basil

Diavola @@
pomodoro, mozzarella e salame piccante
tomatoes, mozzarella cheese, spicy salami

€ 6,50
€ 5,50
€ 8,00
€ 8,00
€ 9,50
€ 9,50
€ 9,50
€ 9,50
€ 9,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 9,00
€11,00
€ 850



Salsiccia e broccoli ©0©

mozzarella, salsiccia e broccoli
mozzarella cheese, sausage, broccoli

4 formaggi ©0
mozzarella, provola, gorgonzola, emmenthal
mozzarella and smoked mozzarella cheese, gorgonzola, emmenthal

Deliziosa ©0
pomodoro, mozzarella, salame piccante, gorgonzola
tomatoes, mozzarella cheese, spicy salmi, gorgonzola

Porchetta ©0O

provola, porchetta, patate al forno
smoked mozzarella cheese, pork, oven baked potatoes

Ortolana ©0

mozzarella e verdure di stagione
mozzarella cheese, seasonal vegetables

Boscaiola ©0©

provola, porcini e salsiccia
smoked mozzarella cheese, porcini mushrooms, saugage

Rustica ©0

mozzarella, salsiccia, pomodoro, patate al forno
mozzarella cheese, sausage, tomatoes, oven baked potatoes

Anima e Passione ©0O
pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini, scaglie di grana
tomatoes, buffalo mozzarella cheese, cherry tomatoes, parmesan

Costa d’Amalfi @00 ©

mozzarella, polipo, seppie e limone
mozzarella cheese, octopu, squids and lemon

Genovese ©0
Fior di latte, ragu di cipolla e carne, scaglie di grana
white beef sauce with onions, mozzarella cheese, parmesan flakes

Burrata ©0

mozzarella, pomodoro, rucola, burrata e pomodorini secchi
mozzarella and burrata cheese, rocket salad, dried tomatoes

Panuozzi

Traditional local panino made with pizza dough

Panuozzo Gragnano @0
provola, pancetta e patatine
smoked mozzarella cheese, local bacon, fries

Panuozzo Fresco @0
pomodorini, mozzarella e prosciutto crudo
cherry tomatoes, mozzarella cheese, Parma ham

€10,00

€10,00

€10,00

€ 13,00

€ 9,50

€11,00

€11,00

€11,00

€ 15,00

€ 13,00

€ 14,50

€10,00

€10,00



Caffetteria

Caffé /espresso € 1,50
Caffé macchiato / coffee with milk @ € 2,00
Caffé corretto/ coffee with liquors € 2,00
Cappuccino @ € 3,00
Liquori
Liquori tipici /\ocal liquoers € 3,50/6,00
Amari € 3,50/6,00
Grappa € 3,50/6,00
Grappa 18 lune € 4,50/8,00
Whiskey € 4,50/8,00
Rhum € 4,50/8,00
Zacapa 23yo € 4,50/8,00
Cognac € 4,50/8,00
Alcoholic Drinks
Aperol Spritz € 8,00
Lemon Spritz € 8,00
Hugo Spritz € 9,00
Campari Spritz € 9,00
Gin Tonic € 9,00
Gin lemon € 9,00
Bellini € 9,00
Vodka lemon € 9,00
Vodka tonic € 900
Whiskey e coca € 9,00



